Dauernhaus - Stecknibengemasesuppe

Zutaten for 4 fersanen

1 Pfund (5009r) Stecklube

1 Pfund (5009r) Kartoffeln ( festkochend )
“/2 Pfund (2503¢) Mahren

“/2 Stange Forree

L Zwiebeln

1009r Outter

1 Lorbeerblatt
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Bauchspeck warfeln, Stecribe, Kartoffeln, Mshren
und Zuiebeln schalen und in Wurfel schneiden.
Porree in Ringe schneiden.

Speckmarfel in der Dutter auslassen, Gemdse hinzuﬁi&en
und anschmoren. Kraftig mit Salz warzen und mit

1 Liter Wasser auffillen. Lorbeer hinzufdgen.

Kacheln lassen bis das Gemase gar ist.

Krauter klein schneiden, Mettenden in Scheiben
schneiden. Ist die Suppe gar, mit Pfeffer abschmedken,
Krauter und Mettenden hintufdden.



